
F Ö R R Ä T T E R
A L K U R U O A T  S T A R T E R S  

CARPACCIO PÅ SALTBAKAD RÖDBETA, FETAOSTCREME,
FRITERAD LÖK, PICKLAD KÅLRABBI
Suolakuoressa paahdettua punajuuricarpacciota, fetakreemiä,
fr iteerattua s ipul ia ja pikkeloitua kyssäkaal ia 
                                                                                   
Salt-Baked Beetroot Carpaccio, Whipped Feta Cream, Crispy
Onion and Pickled Kohlrabi

KALLRÖKT REGNBÅGSLAX, DILLFÄRSKOST, PEPPARROT,
GURKA, SVARTBRÖD
Kylmäsavustettua kir jolohta, t i l l ituorejuustoa, piparjuurta,
kurkkua ja Ahvenanmaa saaristolais leipää

Cold-Smoked Rainbow Trout with Dil l  Cream Cheese,
Horseradish, Cucumber and Ålandic black bread 

TOAST SKAGEN       
Toast Skagen – Paahdetul la leiväl lä katkarapuja, t i l l iä ,
majoneesia ja mätiä  

Toast Skagen – Toasted Bread with Prawns, Di l l ,  Mayonnaise and
Roe                                 

15 €

19 €

17 €

TARTAR PÅ GIN & ENBÄRSGRAVAD BOLSTAHOLM FILE
PROSTENOST, GRÄDDFIL,  ROTSAKSKRISP, SYRAD
SCHARLOTTENLÖK
Ginil lä ja katajanmarjoi l la graavattua Bolstaholmin
naudanlihatartaria,  Prosten-juustoa, kermavii l iä ,  juureslastuja ja
pikkeloitua salottis ipul ia

Gin & Juniper-Cured Bolstaholm Beef Tartare, Prosten Cheese,
Sour Cream, Root Vegetable Crisps and Pickled Shal lots

17 €



V A R M R Ä T T E R
P Ä Ä R O U A T  M A I N  C O U R S E S

ÄRTFRITTERS MED FRÄST SPELT, BAKADE GRÖNSAKER
OCH ÖRTYOGHURT
Vihreähernefritterit ,  paistetun spelt in,  paahdettujen kasvisten ja
yrtti jogurtin kera

Green Pea Fritters with Sautéed Spelt ,  Roasted Seasonal
Vegetables and Herb Yogurt

MJÖLVÄND SMÖRSTEKT ÅLÄNDSK GÖS MED BRYNT
SMÖR & CITRONSÅS OCH DILLSLUNGAD POTATIS
Voissa paistettua ahvenanmaalaista kuhaa, ruskistettua voi-
s itruunakastiketta sekä ti l l i l lä pyöräytettyjä perunoita 
                                                                                  
Panfried Ålandic pike pearch with browned butter & lemon
sauce and di l l  tossed potatoes 

ÅLÄNDSK RYGGBIFF, CHIMICHURIFÄRSKOST,
RÖDVINSSKY, ÖRTROSTAD POTATIS FRÅN GOTTBY
Ahvenanmaalaista naudan ulkofi lettä, chimichuri-tuorejuustoa,
punavi inikastiketta sekä yrtei l lä paahdettuja Gottbyn perunoita

Åland Sir loin Steak, Chimichurri Cream Cheese, Red Wine Jus
and Herb-Roasted Gottby Potatoes

26 €

34 €

33 €

VARMRÖKT REGNBÅGSLAX MED NYPOTATIS,
PRESSGURKA OCH DILLCREME
Lämminsavustettua kir jolohta, uusia perunoita, etikkakurkkua ja
ti l l ikreemiä

Hot-Smoked Rainbow Trout Served with New Potatoes,  Pressed
Cucumber and Dil l  Cream

30 €



E F T E R R Ä T T E R

DAGENS TRYFFEL 
Päivän tryffel i

Today’s Truff le

SOMMARDRÖM - JORDGUBBAR från Åland,
SOCKERKAKA, FLÄDERGELE, ROSTAD MANDEL
Kesäunelma – Ahvenanmaalais ia mansikoita,  sokerikakkua,
sel jankukkahyytelöä ja paahdettuja manteleita

Summer Dream – Strawberries from Åland, Sponge Cake,
Elderf lower Jel ly and Roasted Almonds

GAMMELDAGS VANILJGLASS MED KOLASÅS, BÄR & MARÄNG     
Perinteistä vani l jajäätelöä kinuskikastikkeen, marjojen ja
marengin kera 
                               
Vanil la ice cream with caramel sauce, berries
& merengue 

15 €

14 €

LEMON POSSET - havresmul & hal lon
Sitruunaposset,  kauramurua ja vadelmia

Lemon Posset,  Oat Crumble and Raspberries

14 €

3 €


	FÖRRÄTTER ALKURUOAT STARTERS
	15 €
	17 €
	19 €
	17 €

	VARMRÄTTER PÄÄROUAT MAIN COURSES
	33 €

	EFTERRÄTTER
	3 €


